
Guidos 2.0 Catering 
 

Sehr geehrter Gast,  

 

in dieser Catering Mappe finden Sie unsere aktuellen Vorschläge für  

Ihre private oder betriebliche Feierlichkeit. Selbstverständlich gehen wir 

jederzeit gerne auf Ihre individuellen Wünsche und Vorstellungen ein. 

 

Sie erreichen uns unter Tel: 04421/9875695 

 

Mit freundlichen Grüßen, 

 

Guido Starke  

 
Belegte Brötchen: 
 

Ofenfrische Brötchen mit Salat & marktfrischer Garnitur / Butter: 

 

- Camembert 

- Schnittkäse  

- Mailänder Salami 

- Hähnchenbrust 

- Landschinken 

- Zwiebelmett 

- Kochschinken 

 

pro halbes belegtes Brötchen  € 2,80 

 

- Räucherlachs 

- Räucherforelle 

- Parmaschinken 

- frische Nordseekrabben (Tagespreis) 

 

 

pro halbes belegtes Brötchen  € 4,20 

 

 

Alternativ bieten wir auch gerne Schwarzbrotschnitten an! 



Canapés: 
 

Baguettescheiben mit Salat & marktfrischer Garnitur / Butter: 

 

- Camembert 

- Schnittkäse  

- Mailänder Salami 

- Hähnchenbrust 

- Landschinken 

- Zwiebelmett 

- Kochschinken 

 

pro Canapé  € 2,50 

 

 

- Räucherlachs 

- Räucherforelle 

- Parmaschinken 

- frische Nordseekrabben (Tagespreis) 

 

 

pro Canapé € 3,50 

 
Fingerfood: 
 

- Wraps mit Fetakäse, Krautsalat & Aioli gefüllt    € 2,70 

- Weinblätter mit Reis gefüllt „vegetarisch“ (2 Stück)  € 3,00 

- Hähnchen-Teriyaki Spieß      € 2,50 

- Honigmelone / Parmaschinken      € 3,00 

- Nürnberger im Blätterteig / Senfmayonnaise    € 3,00 

- Tomate-Mozzarella Spieß / Basilikum Pesto   € 2,50 

- Geflügelfrikadellen / Kartoffelsalat / Senf (3 Stück)  € 3,50 

- eingelegtes Grillgemüse (Paprika, Zucchini, Aubergine) € 4,00 

- gegrillte Aubergine mit Fetakäse gefüllt (2 Stück)  € 3,80 

- Wraps mit Räucherlachs, Krautsalat & Aioli gefüllt   € 3,50 

- Garnelenspieß mit Salsa & Aioli (4 Stück)   € 7,00 

- Datteln im Speckmantel / marinierte Tomaten (5 Stück) € 6,00 

 

 



Warme Tapas 
 

- Falafel Bällchen mit Fetakäse überbacken (5 Stück)  € 5,00 

- Gegrillte Champignons / Knoblauch-Hollandaise  € 6,50 

- Datteln im Speckmantel / marinierte Tomaten (5 Stück) € 6,00 

- Gegrillte Hähnchenbrustfiletspieße / Piri-Piri (3 Stück) € 7,50 

- Pimientos de Padron / Chunky-Salsa     € 6,00 

- Gratinierter Ziegenkäse / Basilikum Pesto   € 7,50 

- Gebackener Fetakäse mit Zwiebel-Pilzgemüse    € 8,00 

- Albondigas in pikanter Tomatensauce (6 Stück)  € 8,50 

 

 
Lunch  
 

Paniertes Schweineschnitzel mit buntem Salat & Bratkartoffeln   € 14,50 

Hähnchengeschnetzeltes in Rahmsauce, Reis, Brokkoli   € 15,00 

Hähnchenbrustfilet „Feta Kruste“, Ratatouille & Pesto Kartoffeln   € 17,50 

Schweinefilet Medaillons, Pilzrahmsauce & Kartoffelgratin   € 18,00 

Rinderschmorbraten, buntes Gemüse, Kartoffelklöße   € 18,00 

Rinderrouladen, Rotkohl, Rosmarinkartoffeln & Sauce    € 19,00 

Lachsfilet auf cremigem Blattspinat & Ricotta Ravioli    € 19,00 

 

 

 
Suppen 
 

- Tomaten-Basilikum Suppe mit Croutons   € 5,00 

- Kürbiscreme Suppe mit gerösteten Kernen   € 5,00 

- Spinatcreme Suppe mit Parmesanchips    € 5,00 

- Erbsencreme Suppe mit krossem Bacon   € 5,00 

- Kokosnuss-Thaicurry Suppe mit Riesengarnele  € 6,50 

- Rote Bete Creme Suppe mit Räucherlachsstreifen  € 6,50 

 

 

 

 

 

 



Eintöpfe 
 

- Erbseneintopf mit Mettenden     € 6,50 

- Linseneinopf mit Kasseler      € 6,50 

- Chili-Con Carne (gemischtes Hackfleisch)   € 6,50 

- Chili Con Carne (Rind)      € 8,00 

 

 

 
Dessert 
 

- Schokoladenmousse mit Krokant & Physalis   € 3,70 

- Vanille Panna Cotta mit Himbeermousse    € 3,70 

- Bayrische Creme mit Ananaskompott     € 3,70 

- Cremé Brûlée mit Waldfrüchten     € 4,50 

- Tiramisu mit Heidelbeeren     € 4,50 

 
Buffets 
 

Schnitzelbuffet 
 

Schnitzel „Wiener Art“ (2 Stück pro Person) 

Kartoffelgratin, Bratkartoffeln 

Champignonrahmsauce 

Bunte Blattsalate mit Rohkost & Balsamico Dressing 

Schokoladenmousse im Weck Glas / Krokant / Waldfrüchte 

€ 26,50  

 
Tapas Buffet 
 

Ofenfrisches Ciabatta mit Aioli, Piri-Piri & Salsa 

vegetarisch gefüllte Weinblätter, Pimientos de Padron, 

Kanarische Kartoffeln, geschmorte Champignons 

Gratinierter Ziegenkäse, Datteln im Speckmantel & Parmaschinken 

Tiramisu mit Heidelbeeren 

€ 33,50 

 



 

Guidos 2.0 Buffet 
 

Ofenfrisches Ciabatta mit Aioli, Sour Creme, & Salsa 

Tortillas mit Fetakäse, Krautsalat & Aioli gefüllt, Honigmelone & Schinken 

Tomate-Mozzarella Salat mit Basilikum Pesto 

Gegrillte Schweine- und Hähnchenbrustfilets 

Rosmarinkartoffeln & Kartoffelgratin 

Bohnen im Speckmantel & Ratatouillegemüse 

Helles & dunkles Schokoladen Mousse 

 

€ 36,00 

 

 

Hinweis:  
 

Alle Preise sind ausschließlich „Außer-Haus“, da hier  

die reduzierte MwSt. von 7% gilt. 


